
Gün Saat Gastronomi ve Mutfak Sanatları 2021-2022 Bahar DönemiYüksek Lisans Ders Programı
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Gastronomi ve Yemek Tarihi (GÜLSER YAVUZ) Derslik: Yüksek lisans dersliği 3

Gastronomi Araştırmaları II (AHMET YARIŞ) Derslik: Yüksek lisans dersliği 3

Bilimsel Etik (GÜRKAN AKDAĞ) Derslik: Yüksek lisans dersliği 3
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Ekip Çalışması ve Etkinliği (ANIL KALE) Derslik: Yüksek lisans dersliği 3

Bilimsel Araştırma Yöntemleri (OZAN GÜLER) Derslik: Yüksek lisans dersliği 3

Gıda Muhafaza Yöntemleri (SERPİL YALIM KAYA) Derslik: Yüksek lisans dersliği 3

Yerel Mutfaklar (GÜRKAN AKDAĞ) Derslik: Yüksek lisans dersliği 3

Akademik Yazma (OZAN GÜLER) Derslik: Yüksek lisans dersliği 3

Gıda Güvenliği ve Sanitasyon (SERPİL YALIM KAYA) Derslik: Yüksek lisans dersliği 3
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Gastronomide Ürün Geliştirme (SERPİL YALIM KAYA) Derslik: Yüksek lisans dersliği 3

İstatistik Uygulamaları (OZAN GÜLER) Derslik: Yüksek lisans dersliği 3


